
MENU
de l’été

La Bruschetta toscane, tomates anciennes et basilic

Le Ceviche de maigre au leche del tigre, coco et cerise

La Buratta aux olives, échalotes et sumac

Entrées

Desserts
La Chocobombe et ses fruits rouges

Le Melon à la vietnamienne

Le Parfait coco, sésame noir et pois bleu

Plats
Le Maigre snacké avec son beurre blanc, origan, abricot
et purée de pommes de terre

La Poitrine de porc fumée, marinée à l'ail noir, sucrine braisée et cerises

Le Risotto aux artichauts, parmesan, vinaigrette, sarriette et framboise

14€
16€
16€

26€

26€

24€

14€

12€

14€

Les Cours - Auris

Restaurant ouvert tous les soirs - sur réservation - 04.76.80.06.01 -  Fermé le lundi.
Soirée brasero tous les venderdis soirs de l’été
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